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Reihe Kräuter und Gewürze, Teil 1: Vanille
04
Königin der Gewürze auf der FOOD & LIFE 2008
· MADAVANILLA präsentiert seine Vanilleschoten aus Madagaskar
· Ausschließlich biologischer Anbau garantiert echten Vanille-Geschmack
München, den 04.11.2008 – Vanille gilt als Königin der Gewürze. Die Gewinnung echten Vanillegeschmacks ist aufwändig und kostenintensiv. Die Lebensmittelindustrie trickst deshalb immer wieder gerne mit synthetisch erzeugten Vanille-Aromen – beim Konsumenten fällt dieser künstliche Geschmack schlichtweg durch. Gerade die weltberühmte Vanille-Schote aus Madagaskar, die Bourbon-Vanille, hat viele Fans. Auf der FOOD & LIFE vom 4. bis 7.12.2008 kommen Genießer in den besonderen Genuss originaler Vanille-Schoten aus Madagaskar. Das Familienunternehmen MADAVANILLA präsentiert dort seine neueste Ernte.
Vanille in Lebensmitteln

Vanille wird unterschiedliche medizinische Wirkung zugeschrieben. Sie soll Abgeschlagenheit bekämpfen und auch nervenberuhigend und aphrodisierend wirken. Traditionell wird sie für die Aromatisierung von Kakao und Schokolade verwendet. Gerade bei Nachspeisen wie Puddings, Cremes, Backwaren und Eis erfreut sich Vanille außerordentlicher Beliebtheit. Vanille ist nach Safran das teuerste Gewürz und wird als Königin der Gewürze bezeichnet.
Madagaskar – der Deutschen beliebtestes Vanille-Gebiet
Ursprungsland der Gewürzvanille ist Mexiko, wo es bis 1810 unter Todesstrafe stand, die Pflanze auszuführen. Seit Anfang des 20. Jahrhunderts verschob sich das Hauptanbaugebiet nach Indonesien und Madagaskar. Die auf den so genannten Bourbon-Inseln (Madagaskar, La Réunion, Mauritius und den Komoren) angebaute Bourbon-Vanille ist aufgrund ihres intensiven und harmonischen Aromas die beliebteste Sorte der Europäer. Nur Vanille aus diesen Anbaugebieten darf das Prädikat „Bourbon“ tragen. Die Plantagen im Norden Madagaskars liefern rund 75 Prozent der Weltproduktion 

Auf der FOOD & LIFE können die Besucher den Genuss purer, unverfälschter Vanille erleben: Mit dem Familienbetrieb MADAVANILLA kommt ein Experte mit über 30-jähriger Erfahrung im Vanilleanbau nach München. Geschäftsführer Christian Terno hat mit der Heirat seiner madagassischen Frau auch die Liebe zur madagassischen Qualitätsvanille entdeckt. Er stieg in das in Antalaha (Madagaskar) gelegene Familienunternehmen ein und ermöglichte über den Standort Ingolstadt den Direktversand innerhalb Deutschlands. Auf der FOOD & LIFE, dem Treffpunkt für Genießer, erwartet die Besucher Vanille in sämtlichen Ausführungen: von echten Vanilleschoten und gemahlener Vanille über Sirup, Honig und Konfitüre mit Vanille bis hin zu ganzen Geschenksets und aus Vanilleschoten geflochtenen Kunstwerken.
Wissenswertes über Vanille

Die Gewürzvanille gehört zur Orchideengattung Vanilla, welche etwa 100 Arten umfasst, von denen wiederum 15 Arten aromatische Früchte tragen. Der Marktpreis schwankte bisweilen zwischen 20 und 150 US-Dollar pro Kilogramm. Die bis zu 30 cm langen Vanille-Schoten werden kurz vor der Reife, wenn sie gelbgrün sind, geerntet. Die Bestäubung der Pflanzen erfolgt künstlich mit einem Bambus- oder Kaktusstachel und ist sehr aufwändig. Ein geübter Plantagenarbeiter schafft bis zu 1.500 Blüten am Tag. Für die Lebensmittelindustrie spielt Vanille einen unschätzbaren Wert. Was kaum einer weiß: Größter Abnehmer ist Coca Cola mit einem jährlichen Absatz von 40 Tonnen echter Vanille. Als der Konzern 1985 seine New Coke mit synthetisch erzeugter Vanille herausbrachte, brach zwar kurzzeitig der Vanillepreis zusammen, erholte sich aber bald, da die Verbraucher den verfälschten Geschmack nicht akzeptierten und das Getränk floppte. 

„Vanille“ ist der erste Teil in der Reihe „Kräuter und Gewürze zur FOOD & LIFE 2008“. Es folgen weitere Themen, u.a. zu „Gewürze in Schokolade“ und „Wie kommt die Würze in das Bier“.
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Über die FOOD & LIFE

Die FOOD & LIFE ist seit 2004 Treffpunkt für Genießer aus dem süddeutschen Raum und angrenzenden Nachbarstaaten. Die Verkaufsausstellung richtet sich an Gourmets und ernährungsbewusste Endverbraucher. So wird nicht nur hochwertige Qualitätsware zur Verköstigung angeboten, sondern auch kompetent Auskunft über Herkunft und Herstellung der Erzeugnisse gegeben. Zudem bietet die FOOD & LIFE Kochvorführungen, informative Produktvorführungen und Expertendiskussionen zu aktuellen Fragen rund um das Thema Ernährung. Sie wird im jährlichen Turnus von der GHM Gesellschaft für Handwerksmessen veranstaltet und findet seit 2004 auf dem Gelände der Neuen Messe München parallel zur Heim+Handwerk statt. Weitere Informationen sind erhältlich unter www.food-life.de. 

Über die GHM Gesellschaft für Handwerksmessen

Die GHM Gesellschaft für Handwerksmessen mbH entwickelt und organisiert Messen für alle Branchen des Handwerks und des Mittelstands. Auf diesem Gebiet ist das Unternehmen der führende Anbieter in Deutschland. Mit Sitz am Münchner Messegelände gelten sowohl die vier Verbraucher- als auch die sieben Fachmessen der GHM als Branchen-Drehscheiben des deutschen und internationalen Handwerks. Die GHM ging aus dem 1948 gegründeten „Verein für Handwerksausstellungen und Messen e.V.“ hervor. 
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Hinweis an die Redaktionen:

Alle Pressetexte und Fotos zur FOOD & LIFE 2008 kön​nen Sie auch aus dem Internet herunterladen unter: www.food-life.de ( Presse-Service ( Pressemeldungen / Pressebilder
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